


Antipasti “Para Compartir”
IN CONDIVISONE AL TAVOLO

Vitello da latte cotto a bassa temeratura, mousse s-tonnata, 
olive taggiasche e capperi cucuncì

Stracciatella di burrata, olive bella di Cerignola, pomodorini in confit al basilico

Crema di patate novelle alle erbette di montagna, battuto di capriolo, 
riduzione al chianti classico

Brioche integrali ai semi con crema di ricotta dolce, 
bresaola di Waygu e olio alla rucoletta selvatica

Prosciutto crudo di capriolo, coulis ai frutti rossi e pinzimonio della tradizione
in vinegrette alla senape

Allergeni:  1 , 3 ,6 , 7 , 8 , 9

 Un piatto a scelta a seguire

Maltagliati* arcobaleno al battuto di cervo e riduzione all’Amarone
della Valpolicella

Allergeni: 1, 7, 9

Lasagnetta al ragout d’anatra e finferli su fonduta di Asiago DOP 
e Noci tostate

Allergeni: 1, 3, 5, 6, 7, 8

oppure ...

Tenera Guancetta di Sorana* al Valpolicella DOC,
crema di patate*, radicchietto di campo

Allergeni: 1, 5, 9

Filetto di Vitello da Latte avvolto nel bacon, cotto in CBT con dadolata
di patate al pepe rosa Demi-glacè ai porcini

Allergeni: 1, 5, 7, 8, 9



Per concludere
“la Dolce tentazione”

(CON L’AGGIUNTA DI 10 EURO)

Tiramisù* con biscottini della tradizione

Allergeni: 1 , 7 , 8

50 €  a persona

COPERTO INCLUSO, BEVANDE ESCLUSE

*PRODOTTO SURGELATO SALVO DISPONIBILITÀ DI PRODOTTO FRESCO

Sostanze O Prodotti Che Provocano Allergie o Intolleranze
1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);
b) maltodestrine a base di grano (1);
c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo 
acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici,

incluso l’alcol etilico di origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire:
 mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), 

noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], 
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o 

noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio 
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi 
per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non è suscettibile di elevare 

il livello di allergenicità valutato dall’Autorità per il prodotto di base da cui sono derivati.




